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A EMPORTER

Notre cuisine s'invite
chez vous

Retrouvez chez vous la cuisine du restaurant, dressée avec soin —
pour vos moments a part, en famille ou entre amis.

L'Echappée du midi 25 €
Entrée - Plat - Dessert

A retirer a 11h30

L'Escapade
Entrée - Plat - Dessert 40 €

A retirer a 11h30 le midi ou 19hoo le soir

La Pleine table
Entrée - Plat - Fromage - Dessert 45 €

A retirer a 11h30 le midi ou 19hoo le soir

Composition sur-mesure définie avec vous, toujours inspirée de notre carte du moment —
adaptée a vos gotits, allergies ou régimes particuliers.




Pour 4 personnes
16 amuse-bouches au gré de notre mise en place - 1 115 €
bouteille de Champagne Hervé Bombart

Pour 6 personnes

24 amuse-bouches au gré de notre mise en place - 1 140 €
bouteille de Champagne Hervé Bombart

Champagne Blanc de Blancs 51€
Hervé Bombart
Auxey-Duresses « Les Hoz » 2023 46 €

Domaine Agnés Paquet

Bordeaux Blanc 2024 26 €

Chateau Fourcas Dupré

Cotes du Roussillon « Cuvée Anne » 2022 22€
Domaine Joseph Puig

Repartez avec sa jumelle — toute notre cave est disponible a tarif emporter.

Prix carte divisé par deux, majoré de 10 €. Sous réserve de stock.

Liqueur d'Abricot Bergeron du Roussillon 50€
Distillerie Sab's — 50 cl

Ratafia de Bourgogne 30€
Distillerie Sab's — 50 cl

Ratafia de Bourgogne 55€
Distillerie Sab's — 1 L




Caviar Baeri Sur consultation
Maison de Neuvic — 50 g

Caviar Baeri Sur consultation
Maison de Neuvic — 100 g

Foie gras mi-cuit 55€
Fait maison, sur commande — 500 g

Entremet de saison 7€ /part

Fait maison, sur commande

Sablés bretons et/ou granola 10€

Faits maison — par 6

Le Téte-a-téte 150 €

Menu dégustation 5 temps, pour 2 personnes

Le Téte-a-téte en accord 234 €
Menu dégustation 5 temps & accord mets et boissons, pour 2 personnes

La Carte blanche Au choix

Montant libre, a utiliser comme il vous plaira

Toute commande est a passer 24 heures a l'avance.
Pour toute commande ou conseil, demandez a votre maitre d'hotel.
Le foie gras, l'entremet et le caviar sont a réserver a l'avance.




