LIS

RESTAURANT GASTRONKC

LE MENU DEC

Une dégustation imaginée avec la p
accords mets & Vi

POUR O U

Carpaccio de beeuf fumé et caviar
Tartelette siphon verjus et beurre noisette
Foie gras, cacao et paprika fumé

PRELUDE
La langoustine, petit pois et réglisse
@ Magnum de Santenay Blanc

L'INTRIGUE

L'huitre en chaud -froid, coco et gingembre,
condiment céleri, pomme et citron confit

@ Magnum de Pernand -Vergelesses Blanc 2024
LE SUSPENSE

Maigre de ligne, mousseline aux champignons,
jus d‘arétes et huile de chorizo

@ Magnum de Hautes -Cotes de Beaune Rouge #2024
LA SCENE
Cote de beeuf Black Angus fumée, miso de poivron et aubergine,
sauce XO noire, jus de bee la moelle

» Magnum de Santenay 1° nes 2oz

ar personne




